
Dobro došli u The Place – 
mjesto gdje se susreću vrhunska kuhinja i dobra energija.

Naš restoran je stvoren s jednom jednostavnom idejom – da svaki vaš
dolazak bude iskustvo koje ćete pamtiti. U svakom jelu krije se pažnja,
kreativnost i ljubav prema vrhunskoj gastronomiji. Korištenjem svježih,
kvalitetnih namirnica i uz tim koji strastveno pristupa svakom detalju,

pružamo vam više od običnog obroka – nudimo vam doživljaj.

Petkom navečer, atmosfera u The Place-u dobiva poseban štimung.
 Zvuci tamburaša ispune prostor, stvarajući veselu, domaću atmosferu

koja će vas podsjetiti na prave proslave i druženja. Tamburaši petkom su
naša tradicija – trenutak kada se veselje, pjesma i zajedništvo sljube s

finim zalogajima i čašom dobrog vina.

Bilo da ste ovdje na romantičnoj večeri, slavlju s prijateljima ili samo želite
uživati u vrhunskoj hrani i glazbi – kod nas ste uvijek dobrodošli.

The Place – okus, ritam i emocija na istom mjestu.

Welcome to The Place –
where fine cuisine meets great energy.

Our restaurant was created with one simple idea – to make every visit an
experience to remember. Each dish reflects care, creativity, and a passion
for exceptional gastronomy. By using fresh, high-quality ingredients and a
team dedicated to every detail, we offer more than just a meal – we offer

a true culinary experience.

On Friday evenings, The Place comes alive with a special vibe.
The sound of live tamburica music fills the air, creating a cheerful, homey

atmosphere that brings back the spirit of real celebrations and joyful
gatherings. Live tamburica on Fridays is our tradition – a moment where
happiness, music, and togetherness come together with delicious bites

and a glass of good wine.

Whether you're here for a romantic dinner, a celebration with friends, or
simply to enjoy top-quality food and live music – you're always welcome.

The Place – where flavor, rhythm, and emotion come together.



PREDJELA
TARTAR BIFTEK / TARTARE BEEFSTEAK
150 GR, dimljeni maslac, tostirani kruh - Butter, toasted bread

CARPACCIO OD BIFTEKA / CARPACCIO DI MANZ
rikola, kačkavalj,  maslinovo ulje, cherry rajčica -
Arugula, kackavalj cheese, olive oil, cherry tomatoes

CARPACCIO OD DIMLJENE TUNE / SMOKED TUNA CARPACCIO
rikola, esencija od slanih inćuna - arugula, salted anchovy essence

TARTAR OD tune / tuna TARTAR
tuna, dimljeni maslac, tostirani kruh -
tuna, smoked butter, toasted bread

BRUSCHETTI FOIE GRAS 
pašteta od gušćje jetre sa gelom od naranče 

BURATTA MIA
Rikola, cherry rajčica, pesto od pistacija- Arugula, cherry tomatoes, pisthacio pesto

MINI CALZONE 
pizza tijesto punjeno trganim junećim obrazima i provolom afumicatom-
Pizza dough filled with pulled beef cheeks and provolo afumicato cheese

SALATA OD HOBOTNICE / OCTOPUS SALAD 
cherry rajčica, kapari, kalamata maslina, limun, ulje od jastoga sa začinskim biljem -
Cherry tomatoes, capers, Kalamata olives, lemon, lobster oil with herbs

SELEKCIJA SIREVA ZA 2 OSOBE / cheese plate for 2 
Srdo talijanski ovčji sir, Asagio dop, Istarski tvrdi sir,  Mediteranski tvrdi sir -
Srdo Italian sheep's cheese, Asagio dop, Istrian hard cheese, Mediterranean hard cheese

SELEKCIJA PREDJELA ZA 2 OSOBE / APPETIZER plate FOR 2

SELEKCIJA PREDJELA ZA 4 OSOBE / APPETIZER plate FOR 4
Rovagnati pršut, Rovagnati šunka, Domaća panceta,  Mediteranski tvrdi sir, Istarski tvrdi sir,
Čvarci, Ajvar,  bruscheti foie gras 4 kom, burata, salata hobotnica - 
prosciutto, ham, pancetta, Mediterranean hard cheese, Istrian hard cheese, Cracklings, Ajvar,
bruschetta foie gras 4 pcs, burrata, octopus salad

JUHE
JUHA ŠPAROGE / sparrow soup
JUHA GOVEĐA / beef soup
JUHA RAJČICA / tomato soup

20,00 EUR

15,00 EUR

19,00 EUR

20,00 EUR

8,50 EUR

8,00 EUR

7,50 EUR

12,00 EUR

28,00 EUR

32,00 EUR

55,00 EUR

4,00 EUR
4,00 EUR
4,00 EUR



paste & risotti
TELEĆI RIŽOT / VEAL RISOTTO
arborio riŽa, carpaccio od bifteka, Grana Padano, snijeg od ljeŠnjaka -
Arborio rice, beef carpaccio, Grana Padano, hazelnut snow

LADYS CHOICE
domaĆi pljukanci, umak od Žute rajČice, Talijanski premium sir, pileĆi file -
hand-rolled pasta, yellow tomato sauce, premium Italian cheese, chicken fillet

PACCHERI S BIFTEKOM / PACCHERI WITH BEEFSTEAK
domaĆi paccheri, rezani biftek, domaĆi demi-glace, Grana Padano -
Homemade paccheri, sliced beefsteak, homemade demi-glace, Grana Padano

NJOKI A LA PAšTICADA / GNOCCHI A LA PAŠTICADA
domaĆi njoki, kockice juneĆeg buta kuhane u umaku od jabuka i suhih Šljiva -
Homemade gnocchi, beef rump cubes cooked in an apple and prune sauce

PRAVA CARBONARA / carbonara
spaghetti no.5, Grana Padano, jaja, guanciale - Spaghetti no.5, Grana Padano, eggs, guanciale

VALAIS RIžOT / VALAIS RISOTTO
arborio riŽa, juneĆi trgani obrazi, Švicarski premium sir - Arborio rice, shredded beef cheeks, Swiss premium cheese

PLJUKANCI S KOZICAMA / rolled pasta WITH SHRIMP
domaĆi pljukanci, selekcija repova kozica Jadrana i NorveŠke - 
Homemade rolled pasta, selection of Adriatic and Norwegian shrimp tails

PLJUKANCI NERI / rolled black pasta
domaĆi pljukanci, hobotnica, repovi Škampa, jadranske kozice, pecorino formaggio -
Homemade rolled pasta, octopus, scampi tails, Adriatic shrimp, pecorino cheese, squid ink

LAMBS NJOKI  / lamb gnocchi
domaĆi njoki, trgana janjetina, krema od baby špinata - 
homemade gnocchi, pulled lamb, baby spinach cream

CHILLI DUCK
Chilli spaghetti, ragu od domaće patke, krema od Parmigiano reggano -
Chilli spaghetti, homemade duck ragu, Parmigiano Reggiano cream

16,00 EUR

13,00 EUR

18,00 EUR

15,00 EUR

13,00 EUR

15,00 EUR

16,00 EUR

16,00 EUR

16,00 EUR

16,00 EUR



THE PLACE SIGNATURES

BABY BACK RIBS
svinjska rebarca u marinardi Šefa kuhinje, pire od celera i jabuke - 
Pork ribs in the chef's marinade, celeriac and apple purees 

BBQ JUNEĆA REBRA / BBQ BEEF RIBS
24 sata marinirana otkoŠtena juneĆa rebra, pire zavrŠen mascarponeom  - 
24-hour marinated boneless beef ribs, mascarpone-finished puree

TELEĆI TOMAHAWK
cca 400gr, wok povće  - approx. 400g, wok vegetables

LAMB SNACK
janjeĆi kotleti 6 kom, umak Šefa kuhinje, palenta s grilla  -
6 lamb chops, chef’s sauce, grill polenta

JUST FINE 
Domaći pacheri s bosiljkom, pistacijom i buratom - 
Homemade paccheri with basil, pistachio and burata

PEAR RAPSODY  
Tjestenina punjena kruškom, umak od Brie sira - 
Pasta stuffed with pear, Brie cheese sauce

18,00 EUR

20,00 EUR

40,00 EUR

35,00 EUR

15,00 EUR

14,00 EUR

Jela koja je naš chef osobno osmislio – s puno mašte, iskustva i ljubavi prema
hrani. U ovoj selekciji  kriju se okusi koji najbolje predstavljaju The Place –

hrabri spojevi, domaće namirnice i  ono nešto posebno što se pamti. 
Ako tražiš nešto drugačije ili jednostavno voliš dobar zalogaj –

 ovo je prava stranica za tebe.

I.Božic
CHEF

BABY TELEĆA KOLJENICA / BABY VEAL KNUCKLE
MALA TELEĆA KOLJENICA IZ PEČNICE, PIRE ZAVRŠEN MASCARPONEOM -
SMALL OVEN-ROUGH VEAL KNUCKLE, mascarpone-finished puree

20,00 EUR

,



JELA S GRILLA
PUNJENA VJEŠALICA / STUFFED PORK LOIN
punjeni rolani svinjski kare sa sirom ,  omotan svinjskom maramicom, domaći prženi krumpir -
stuffed pork LOIN with  CHEESE, wrapped in pork napkin, homemade fried potatoes

PUNJENI PILEĆI BATAK & ZABATAK -
STUFFED CHICKEN THIGH & DRUMSTICK
otkoŠteni pileĆi batak & zabatak punjen sa ŠUNKOM I sirom,  omotan svinjskom maramicom, domaĆi
prženi krumpir - Boneless chicken thigh & drumstick stuffed with HAM AND cheese, wrapped in
pork caul fat, homemade fried potatoes

PILEĆI BATAK & ZABATAK / CHICKEN THIGH & DRUMSTICK
otkoŠteni pileĆi batak & zabatak, domaži prženi krumpir - 
boneless chicken drumstick & drumstick, home-made fried potatoes

ĆEVAPI
350gr , kajmak, domaći prženi krumpir, lepinja - 350gr BEEF CEVAPI, KAJMAK, homemade fried potatoes, bun

GURMANSKA PLJESKAVICA / GOURMET PLJESKAVICA
100% junetina, Špek, sir, tucana ljuta paprika, domaći prženi krumpir - 
100% beef, bacon, cheese, hot crushed peppers, homemade cream cheese, homemade fried potatoes

PUNJENA PLJESKAVICA / STUFFED PLJESKAVICA
100% junetina, punjeno s dvije vrste sira, domaći prženi krumpir -
100% beef stuffed with two types of cheese, homemade fried potatoes

PILEĆI FILE / CHICKEN GRILLED FILLET
pileći file sa grilla, umak od šampinjonA,  domaći prženi krumpir - 
Grilled chicken fillet, mushroom sauce, homemade fried potatoes

BIFTEK cca 250gr / BEEFSTEAK cca 250gr

SVINJSKI TOMAHAWK / PORK TOMAHAWK
wok povrče S TERYAKI SOSOM - wok vegetables WITH TERYAKI SAUCE

13,00 EUR

13,00 EUR

11,00 EUR

13,00 EUR

14,00 EUR

13,00 EUR

11,00 EUR

29,00 EUR

18,00 EUR

100%
JUNETINA

THE PLACE SELEKCIJA ZA 4 OSOBE / THE PLACE SELECTION FOR 4
Bbq juneće rebro, biftek, teleĆi tomahawk, punjeni lungiĆ omotan pancetom, ćevapi, gurmanska pljeskavica, punjeni pileĆi batak i zabatak,

pire krumpir, domaĆi prŽeni krumpir, wok povrĆe  -
 BBQ beef rib, beefsteak, veal tomahawk, stuffed pork fillet wrapped in pancetta,gourmet pljeskavica, stuffed chicken thigh & drumstick, 

mashed potatoes,HOMEMADE FRIED POTATOES,  wok vegetables WITH TERYAKI SAUCE

140,00 EUR CHEF
RECOMME

NDATION

PUNJENI LUNGIĆ U PANCETI / STUFFED PORK FILLET IN PANCETTA 14,00 EUR

SELEKCIJA MESA ZA 2 OSOBE / meat selection for 2 

svinjski file punjen ŠUNKOM I sirom, omotan domaĆom pancetom, domaći prženi krumpir -
Pork fillet stuffed with HAM AND cheese, wrapped in homemade pancetta, homemade fried potatoes

Ćevapi 4 kom, gurmanska pljeskavica, punjena vjeŠalicA, otkošteni pileći batak & zabatak, domaĆe kobasice, BIJELA VJEŠALICA,  
domaĆi prŽeni krumpir, homemade slatko ljuta marmelada 

36,00 EUR

BIJELA VJEŠALICA / GRILLED PORK LOIN
SVINJISKI KARE S GRILLA,  domaći prženi krumpir - GRILLED PORK LOIN, homemade fried potatoes

12,00 EUR

Ćevapi 4 kom, gourmet pljeskavica, stuffed pork loin, CHICKEN THIGH & DRUMSTICK, homemade sausages, GRILLED PORK LOIN,  
HOMEMADE FRIED POTATOES, homemade SWWET CHILLI MARMELADE

CHEF
PREPORUK

A



STEAK PONUDA

URUGUAYAN TAURUS RIB EYE
Steak s urugvajskih pašnjaka, poznat po marmoriziranosti i punom mesnom okusu.
Idealno za ljubitelje izražene teksture.

U ovoj sekciji  donosi ti se ponuda najcjenjenijih steakova svijeta –
 od moćnog urugvajskog Rib Eyea, preko legendarnog japanskog Wagyu A5, 

do klasičnog američkog Strip Steaka i impresivne toskanske Fiorentine. 
Svaki steak pažljivo je biran prema porijeklu, teksturi i  marmorizaciji  te

pripremljen s najvećim poštovanjem prema mesu.

Bez suvišnih dodataka. Bez kompromisa.
Samo ti,  meso i savršen komad reza.

JAPAN WAGYU A5 
Najekskluzivniji steak na svijetu – autentičan japanski Wagyu A5. Svaki zalogaj
doslovno se topi. Za posebne prilike. Ili posebne ljude.

NEW YORK STRIP STEAK
Steak s karakterom – čvrsta tekstura, čista linija masti, odličan za medium rare.
Savršen za ljubitelje old school steak iskustva.

TOMAHAWK FIORENTINA
Veliki odrezak s kosti, poznat u Toskani kao bistecca alla Fiorentina.
Impresionira izgledom i aromom. Za dvoje… ili jako gladnog tebe.

12,00 EUR100 GR

100 GR

100 GR

100 GR

45,00 EUR

15,00 EUR

16,00 EUR



PIZZA
MARGHERITA
San Marzano rajčica, mozzarella fior di latte, maslinovo ulje /
San Marzano tomato, fior di latte mozzarella, olive oil

8,00 EUR

FUNGOS
San Marzano rajčica, mozzarella fior di latte, šampinjoni, maslina / 
San Marzano tomato, fior di latte mozzarella, mushrooms, olives

8,00 EUR

COTTO
San Marzano rajčica, mozzarella fior di latte, domaća šunka, maslina / 
San Marzano tomato, fior di latte mozzarella, homemade ham, olives

9,00 EUR

MIXTUM
San Marzano rajčica, mozzarella fior di latte, domaća dimljena šunka, šampinjoni, maslina /
San Marzano tomato, fior di latte mozzarella, homemade smoked ham, mushrooms, olives

10,00 EUR

VILLAGE
San Marzano rajčica, mozzarella fior di latte, domaća dimljena šunka, kulen, domaći krem sir, chilli
San Marzano tomato, fior di latte mozzarella, homemade smoked ham, kulen, homemade cream cheese, chili

12,00 EUR

VULCANO
SAN MARZANO RAJČICA, Umak pecorino, mozzarella fior di latte, Calabria ljuta salama, chilli Grana Padano, cherry, maslina
SAN MARZANO TOMATO, Pecorino sauce, fior di latte mozzarella, spicy Calabria salami, chili, Grana Padano, cherry tomatoes, olives

12,00 EUR

ITALIANA
Žuta rajčica, mozzarella fior di latte, pršut, rikola, cherry rajčica, Grana Padano, maslina
Yellow tomato, fior di latte mozzarella, prosciutto, arugula, cherry tomatoes, Grana Padano, olives

13,00 EUR

A LA CARBONARA
UMAK PECORINO, ŽUMANJAK, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, GUNACALLE, KISELA PAPRIČICA, PAPAR, BOSILJAK
PECORINO SAUCE, EGG YOLK, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, GUNACALLE, PICKLED PEPPER, PEPPER, BASIL

13,00 EUR

DI CAMPAGNA
KREMA OD BUĆE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PAPRIKA, BRESAOLA, BURATTA, CREMA ACETTO, LUČICE
PUMPKIN CREAM, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PEPPER, BRESAOLA, BURATTA, CREMA ACETTO, GARLIC ONIONS

14,00 EUR

PISTACHIO MORTADELLA
Pesto od pistacija, mozzarella fior di latte, mortadela, krema od pistacija, drobljeni pistacio, burrata
Pistachio pesto, fior di latte mozzarella, mortadella, pistachio cream, crushed pistachios, burrata

15,00 EUR

RAPSODIA DI FORMAGGIO
KREMA 4 SIRA, KREMA PECORINO, PROVOLA AFUMICATA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ŠVICARSKI SIR, KARAMELIZIRANI LUK
CREAM 4 CHEESE, CREAM PECORINO, PROVOLA AFUMICATA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SWISS CHEESE, CARAMELIZED ONION

14,00 EUR

THE PLACE
Pesto od bosiljka i mozzarelle, mozzarella fior di latte, buđola, burrata, tostirani krutoni s parmezanom
Basil pesto, fior di latte mozzarella, cured pork, burrata, toasted parmesan croutons

14,00 EUR

SPECKORINO
Pecorino umak, mozzarella fior di latte, šampinjoni, južnotirolski špek, orah, bosiljak, aglio e olio
Pecorino sauce, fior di latte mozzarella, mushrooms, South Tyrolean speck, walnuts, basil, aglio e olio

14,00 EUR

TUNA DI BLUE
KARAMELIZIRANI LUK, MOZZARELLA FIOR DI LATTE. CARPACCIO OD DIMLJENE TUNE, MASLINE, ZAĆINI, PLOD KAPARA, LIMUN
CARAMELIZED ONIONS, MOZZARELLA FIOR DI LATTE. SMOKED TUNA CARPACCIO, OLIVES, SPICES, CAPERS, LEMON

14,00 EUR

MARINARA E MARE
SAN MARZANO RAJČICA, AGLIO E OLIO, ORIGANO, DAGNJE, KOZICE, INČUNI, KAPARI, LIMUN
SAN MARZANO TOMATOES, AGLIO E OLIO, OREGON, MUSSELS, SHRIMPS, ANCHOVIES, CAPERS, LEMON

14,00 EUR



PIZZA SNACK
ŠPEK ROLICE
ROLANO PIIZZA TIJESTO SA ŠPEKOM I GRANA PADANOM - ROLLED PIZZA DOUGH WITH BACON AND GRANA PADANA 

7,00 EUR

PANUOZZO ŠUNKA
PREKLOPLJENO  PIIZZA TIJESTO SA ŠUNKOM I SIROM -  FOLDED PIZZA DOUGH WITH HAM AND CHEESE -

7,00 EUR

PANUOZZO KULEN
PREKLOPLJENO  PIIZZA TIJESTO SA KULENOM I SIROM -  FOLDED PIZZA DOUGH WITH KUELN AND CHEESE -

7,00 EUR

PANUOZZO PRŠUT
PREKLOPLJENO  PIIZZA TIJESTO SA KULENOM I SIROM -  FOLDED PIZZA DOUGH WITH KUELN AND CHEESE -

7,00 EUR

PIZZA DODACI - TOPINGS
SAN MARZANO PELATI 2,00 EUR
BURATTA 5,00 EUR
PRŠUT - GRANA PADANO - PANCETA - KULEN - KOBASICA 3,00 EUR



RIBA
LOSOS / SALMON
NorveŠki divlji losos s grilla, blitva krumpir s mediteranskim uljem -
Norwegian wild grilled salmon, chard and potatoes with Mediterranean oil

TUNA
Jadranska tuna,  blitva krumpir s mediteranskim uljem -
Adriatic tuna, chard and potatoes with Mediterranean oil

17,00 EUR

18,00 EUR

BURGERI
CHEESEBURGER
100% juneĆa pljeskavica, cheddar sir, zelena salata,  rajČica, burger umak kuĆe , domaĆi prŽeni krumpir -
100% beef patty, cheddar cheese, lettuce, tomato, house burger sauce, homemade fries 

CHICKENBURGER
Pohani otkoŠteni batak & zabatak, aioli umak, coleslaw,  cheddar sir, domaĆi prŽeni krumpir -
Breaded boneless chicken thigh & drumstick, aioli sauce, coleslaw, cheddar cheese, homemade fries 

THE PLACE BURGER
100% juneća pljeskavica, cheddar, jaje, slanina, zelena salata, rajčica, burger umak kuće, domaći prženi krumpir -
 100% beef patty, cheddar cheese, egg, crispy bacon, lettuce, tomato, house burger sauce, homemade fries

12,00 EUR

11,50 EUR

14,00 EUR

POHANO
PILEĆI BEČKI / CHICKEN PANKO STYLE
panirani pileći file 200gr u panko mrvicama,  domaći prženi krumpir
Breaded chicken fillet 200gr, homemade fries

PILEĆI ZAGREBAČKI / CHICKEN FILLED PANKO STYLE
panirani pileći file u panko mrvicama punjen  purećom šunkom i sirom 220gr, domaći prženi krumpir -
Breaded chicken fillet stuffed with premium ham and cheese 220g, homemade fries

11,00 EUR

12,50 EUR

FRITTO MISTO
lignje, hobotnica, KOZICE, umak od limuna i papra, pommes -
Squid, octopus, SHRIMP, lemon and pepper sauce, fries

15,00 EUR

LIGNJE NA ŽARU / GRILLED SQUID
lignje s grilla, , blitva krumpir s mediteranskim uljem - 
grilled squid, chard and potatoes with Mediterranean oil

15,00 EUR



OBROK SALATE /
MEAL SALADS

VELIKA SALATA S PILETINOM / LARGE CHICKEN SALAD
mix salata, pileĆi file, yogurt dressing, aromatiČna ulja, hrskava panceta  -
Mixed salad, chicken fillet, YOGHURT dressing, aromatic oils, crispy pancetta

VELIKA SALATA S BIFTEKOM / LARGE STEAK SALAD
mix salata, biftek, yogurt dressing, aromatiČna ulja, hrskava panceta  -
Mixed salad, steak, YOGHURT dressing, aromatic oils, crispy pancetta

VELIKA SALATA S TUNOM / LARGE TUNA SALAD
mix salata, tuna, yogurt dressing, aromatiČna ulja  -
Mixed salad, tuna, YOGHURT dressing, aromatic oils

11,00 EUR

14,00 EUR

12,00 EUR

VEGAN JELA /
VEGAN DISHES

RIŽOT GIALLO / YELLOW RISOTTO
Carnaroli gazzani riŽa, Žuta rajČica, suŠena rajČica, tofu  -
Carnaroli rice, yellow tomato, sun-dried tomato, tofu

13,00 EUR

OBROK SALATA S TOFUOM / MEAL SALAD WITH TOFU 13,00 EUR
MIX SALATA, MASLINOVO ULJE, TOFU

 KIKAĆI / KIDS
7,00 EUR
7,00 EUR

CHICKEN STRIPES I POMMES  
MINI ĆEVAPI I POMMES FRITES 



JELA PO NARUDŽBI
MADE TO ORDER DISHES

TELETINA ISPOD PEKE S KRUMPIRIMA I POVRĆEM 50,00 EUR / KG

Za one koji znaju da prava gozba ne dolazi iz brze kuhinje.
 Ova jela zahtijevaju vrijeme, pažnju i  prave sastojke – 
zato ih pripremamo samo na rezervaciju 1-2 DANA RANIJE.

Polako, kako i treba biti.

COCHINILLO ASADO
Crni mliječni odojak na španjolski način – sporo peČen dok koŽica ne postane nevjerojatno

hrskava, a meso toliko nježno da se tradicionalno reže tanjurom.
Ovaj kulinarski spektakl pripremamo isključivo po narudžbi, za 4–6 osoba.

Idealno za posebne prilike ili jednostavno – istinske gurmane.

CHEF

HOBOTNICA ISPOD PEKE S KRUMPIRIMA I POVRĆEM

PREPORUK
A

KOZLIĆ ISPOD PEKE S KRUMPIRIMA I POVRČEM

50,00 EUR / KG

250,00 EUR / 4-5KG

330,00 EUR / 4-5KG

VRSTA:
Crni iberijski odojak

(cochinillo negro ibérico)

PODRIJETLO:
Španjolska

TEŽINA:
Prosječna težina odojka
prije pečenja iznosi 4–5
kg, dok nakon pečenja

ostaje oko 3,5 - 4 kg
čistog mesa.

STAROST:
Maksimalno 21 dan

starosti – u toj dobi meso
je najmekše, a koža

idealna za postizanje
hrskavosti pri pečenju.

ISHRANA:
 Isključivo majčino

mlijeko – zato i naziv
mliječni odojak (lechal).

*Reservation required 1-2 days in advance

VEAL UNDER THE BELL WITH POTATOES AND VEGETABLES

OCTOPUS UNDER THE BELL WITH POTATOES AND VEGETABLES

BAKING GOAT WITH POTATOES AND VEGETABLES



SALATE
SELEKCIJA LISNATIH SALATA /
MIXED LEAF SALAD SELECTION
MATOVILAC, RIKOLA, RADIČ, ZELENA - Lamb's lettuce, arugula, radicchio, green salad

MIX SALATA / MIXED SALAD
ZELENA, RAJČICA, KUPUS - Green salad, tomatoes, cabbage

KRASTAVCI BIANCO / CUCUMBER BIANCO
Krastavci, kiselo vrhnje, češnjak, začini - Cucumbers, sour cream, garlic, spices

5,00 EUR

5,00 EUR

5,00 EUR

ŠOPSKA / ŠOPSKA SALAD
PAPRIKA TRI COLORE, LUK, KRASTAVCI, FETA SIR - Tricolore peppers, onions, cucumbers, feta cheese

RAJČICA / TOMATO

KUPUS / CABBAGE SALAD

ZELENA SALATA / GREEN SALAD

KRASTAVCI / CUCUMBER SALAD

PEČENA PAPRIKA PUNJENA SIROM /
BAKED PEPPERS FILLED WITH CHEESE

PEČENA PAPRIKA LJUTA / 
ROASTED HOT PEPPER

6,00 EUR

3,50 EUR

3,50 EUR

3,50 EUR

4,20 EUR

4,80 EUR

3,50 EUR

PRILOZI
DOMAĆI PRŽENI KRUMPIR / HOMEMADE FRIES

POMMES FRITES

4,20 EUR

3,70 EUR

ARBORIO RIŽA NA MASLACU / ARBORIO BUTTER RICE
WOK POVRĆE S TARYAKI SOUSOM / STIR-FRIED
VEGETABLES WITH TERIYAKI SAUCE
PRŽENI BATAT / FRIED SWEET POTATOES

2,80 EUR

4,80 EUR

4,80 EUR

PIRE /PURÉE 4,20 EUR



Pronađite nas na Instagramu i Facebooku.
Napišite recenziju na Tripadvisor

i/ili Google Business stranici.

GASTRO PRESTIGE d.o.o.
II. Retkovec 1C, 10000 Zagreb

OIB: 70498721953 | MB: 05530415

Zabranjena je prodaja, posluživanje, točenje i
konzumacija alkoholnih pića, te prodaja duhanskih

proizvoda osobama mlađima od 18 godina.

Cijene su izražene u EUR. PDV je uključen u cijenu.


